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PANE, BENVENUTO, ANTIPASTI
PRIMI PIATTI, SECONDI PIATTI, DESSERT

CAFFÈ E PICCOLA PASTICCERIA



LE RICETTE

A
Agnello in vignaiola ................................................. 172
Astice, bottarga, ciliegie fermentate 
e formaggio di capra ............................................... 174

B
Babà .........................................................................214
Babà tostato, burro, alici di Cetara 
e gel di cipolla ...........................................................80
Baccalà, 'nduja e pioppini ........................................ 178
Baci di dama ........................................................... 234
Bignè al finto ragù napoletano ................................64
Burri di bufala ........................................................... 52

C
Capasanta fra Santiago e Napoli ............................ 118
Caprese liquida ..........................................................72
Carciofo cacio e ova, french toast  
al tartufo nero ........................................................ 104
Carpaccio di vacca marinata al cacao,  
burrata e gelato ai ricci di mare ............................. 100
Coccio nel coccio ......................................................166
Coniglio all'ischitana ...............................................164
Cotoletta del figlio ultimo.......................................160
Cozze fra Marsiglia e Napoli ................................... 110
Crocchetta di baccalà e marmellata di limone e 
zafferano .................................................................. 70
Crudo di ricciola, crumble di mais 
 e gazpacho di fico d'India ........................................ 96

D
Danubio .....................................................................48

E
Eruzione di limone ...................................................196

F
Fiore di zucca al vapore, ricotta di bufala  
e chutney di pomodoro ............................................98
Focaccia di alghe e patate ....................................... 42

G
Gamberi, burro d'arachide, mela Annurca ...............116
Grissini ...................................................................... 38

I
Il piccolo principe .....................................................198

L
La caprese che voleva essere una Sacher .............208
La scarpetta d'oro ...................................................210
Le graffe di mammà ...............................................218
Linguine sciuè sciuè ............................................... 140

M
Madeleine ............................................................... 234
Maialino di soffritto napoletano .............................68
Maialino nero, friarielli in tempura  
e jus allo zenzero, mostarda di mele Annurca ...... 184
Medusa arrabbiata ................................................. 184
Mescafrancesca patate e astice .............................130

O
Olio di Giorgia ........................................................... 54
Ostriche al limoncello e zafferano ..........................120
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P
Paccheri al ragù della domenica napoletano .........144
Pane cafone napoletano .......................................... 34
Panella di ceci, tartare di tonno e maionese  
ai capperi ................................................................... 62
Parmigiana espressionista ...................................... 92
Pizza e birra ............................................................204
Pizzetta fritta, friarielli, palamita marinata  
agli agrumi e mandorle ........................................... 114
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R
Ravioli alla genovese di pollo e funghi ................... 152
Raviolo Pizza ...........................................................134
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Rombo, scarola e salsa al prezzemolo ...................182

S
Salame al cioccolato ............................................... 234
Sfoglia di pane ..........................................................50
Sgombro, tzatziki e rapa rossa .............................. 108
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T
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Tagliolini al burro ..................................................... 132
Taralli napoletani .....................................................44
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Tartelletta alla Nerano ............................................. 76
Tiè ...........................................................................206
Triglia in carrozza ....................................................186
Tubetti all'arrabbiata di polpo ............................... 148

U
Uovo cremoso, pecorino carmasciano,  
gel di arancia amara e olio alla menta ....................84

A
Acqua pazza ............................................................237
Arrabbiata di polpo ................................................. 242

B
Bisque ai crostacei ...................................................237
Brodo per la cottura dei carciofi ............................. 238
Brodo di carne ..........................................................237
Brodo di pollo ...........................................................237
Brodo vegetale ........................................................237
Burro al basilico per cottura ................................... 239
Burro acido .............................................................. 239

C
Canditura per limoni e agrumi ............................... 239
Chutney di pomodoro ............................................. 242
Ciliegie fermentate .................................................241
Crema pasticcera .................................................... 245
Cremoso al cioccolato fondente 70% .................... 249
Cremoso al lemon grass ......................................... 247
Cremoso alla robiola di bufala ............................... 249
Crumble al limone ..................................................248
Crumble di mais ...................................................... 245

LE RICETTE  
DI BASE



INDICI ALFABETICI

255ROBERTO DI PINTO

D
Dacquoise ............................................................... 249
Dressing agli agrumi .............................................. 242
Dulce de leche al pisto ............................................ 249

F
Fondo bruno di carne ............................................. 238
Fondo bruno vegetale ............................................ 238
Fumetto di pesce ................................................... 239

G
Gazpacho di fichi d'India ........................................ 242
Gel al limoncello e zafferano ................................. 242
Gel di fragole........................................................... 249
Gelatina al limone .................................................. 247
Gelatina al limoncello..............................................248
Gelato ai peperoni arrostiti .................................... 242
Gelato al cedro ........................................................248
Gelato al Plasmon ..................................................248
Gelato ai ricci .......................................................... 243
Gelato fiordilatte .................................................... 249
Genovese di pollo ................................................... 243
Glassa al cioccolato ................................................ 249

L
Lemon curd .............................................................248

M
Maionese ................................................................ 243
Marinatura al cacao .................................................241
Marinatura di alici....................................................241
Meringa all'italiana ................................................. 247
Mostarda di mele ................................................... 243

O
Olio all'aglio ............................................................240
Olio alle erbe ........................................................... 239
Ovis mollis .............................................................. 247

P
Panino al vapore ..................................................... 245
Panna cotta alla vaniglia ........................................248
Pasta all'uovo per pasta lunga .............................. 245
Pasta all'uovo per ravioli ........................................ 245
Pasta fresca senza uova ........................................ 245
Pasta sfoglia ........................................................... 245
Pâte à bombe .........................................................248
Pizza (impasto).......................................................244
Pizzetta fritta al nero di seppia .............................244
Polvere di pomodoro .............................................. 243
Pomodori confit .......................................................241

R
Ragù napoletano .................................................... 243

S
Salsa al basilico ...................................................... 242
Salsa di pomodoro...................................................241
Salsa Pil Pil .............................................................244
Salsa prezzemolo e colatura di alici ......................244
Salsa tzatziki ..........................................................244
Salse verdi ..............................................................244
Spugna base ...........................................................248
Struffoli .................................................................. 247

T
Torta caprese .......................................................... 247
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